
貝まみれ第
一
回

大きな缶に海産物を豪快に投入し、
蒸し焼きに。〆にはリゾットかラーメ
ンをお選びいただけます。

ガンガン焼きと
は

炭火でシンプルに焼き上げた熱熱
の貝をそのまま頬張るスタイル。海
の香りが口いっぱいに広がります。

炭焼きと
は

旬の川魚やお肉などを豪快に串に
刺してじっくり焼きます。キンキンに
冷えたビールと一緒にどうぞ。

原始焼きと
は

べる 焼き方３つの選

Kitsuneuchi
Onsen温泉

きつねうち

北海道産の旨い
貝を

食べ尽くすイベ
ント！

イベントのあとは、つるつるすべすべの美肌の湯へ♨

2名様以上からご予約可能

¥3,500チケット一
人
前

0248-34-1126☎
お支払いは現地払いとなります

お席のご予約は「電話」または
「予約フォーム」よりお申し込み

ラストオーダー 20:00

金10.10
18:00-21:00 11:00-21:00

土10.11
ラストオーダー 20:00

 〒961-0303 福島県白河市東釡子狐内47
営業時間 9:30～21:00



Kitsuneuchi
Onsen温泉

きつねうち

    牡
蠣
　

エビ　ホタテ　ホッキ貝

貝まみれきつねうち温泉

 北海道をはじめ、全 国各
地
か
ら

届いた

10/10 11金 土2025
18:00-21:00 11:00-21:00

L.O.20:00 L.O.20:00

2名様以上からご予約可能

¥3,500チケット一
人
前

0248-34-1126☎
お支払いは現地払いとなります

お席のご予約は「電話」または
「予約フォーム」よりお申し込み

 〒961-0303 福島県白河市東釡子狐内47
営業時間 9:30～21:00


